Rotwein-Sofle

Fiir zwei Personen

1 Speisezwiebel 1 Peperoni 30 g Rosinen
300 ml trockener Rotwein 20 g Butter 1 EL Tomatenmark
2 EL Kastanienhonig % Bund Thymian 2 TL gemahlener Koriander

% TL gemahlener Piment 4 Wacholderbeeren Salz, Pfeffer

Zwiebel abziehen, fein hacken und in Butter anbraten. Peperoni ldngs aufschneiden, von Kernen
befreien und in schmale Streifen schneiden. Peperoni, Rosinen, Thymian, Wacholderbeeren, To-
matenmark, Kastanienhonig, gemahlenen Koriander und Piment dazugeben und abschmecken.
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