Buttermilch-Suppe nach Omas Art

Fiir 2 Personen

100 g Knappwurst, vom Schwein 500 g mehlige Kartoffeln 1 Liter Buttermilch
2 EL Speisestirke 100 g Butter 1 EL scharfer Senf
Salz schwarzer Pfeffer

Die Kartoffeln schélen, halbieren und in einem Topf mit Salzwasser etwa 15 Minuten kochen.
Die Speisestirke mit 50 Millilitern Wasser in einem Behiilter vermengen. Die Wurst enthduten
und die Butter in einem Topf erhitzen. Die fertig gekochten Kartoffeln abgieflen, die Buttermilch
iiber die Kartoffeln gieflen und unter Riihren aufkochen lassen. Die Hilfte der Kartoffeln mit
Hilfe eines Kartoffelstampfers im Topf zerstampfen und nach und nach mit der Speisestéirke
andicken. Die Suppe auf Tellern anrichten, die Butter dariiber gielen und das Ganze mit der
Wurst und dem Senf servieren und mit Pfeffer garnieren.
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