Eierlikor-Punsch

Fiir zwei Personen
Fiir den Eierlik6rpunsch:

400 ml Eierlikor 400 ml trockener Riesling 50 ml Orangensaft
50 ml Orangenlikor 50 ml weifler Rum 1 TL gemahlene Nelken
1 TL gemahlener Piment 1 TL Zimtpulver 2 Stangen Zimt

2 EL brauner Kandiszucker 3 EL fliissiger Honig

Eierlikor, Kandis und Honig in einen Topf geben und bei mittlerer Temperatur erhitzen, dabei
mit dem Schneebesen rithren.

Weilwein, Orangensaft, Orangenlikér, Rum und Gewiirze zugeben. Weiter erhitzen, bis sie ein-
mal aufkocht, dabei mit dem Schneebesen schlagen, bis sich ein weiler Schaum ergibt. Punsch
zur Hélfte in Gléser fiillen. Restlichen Punsch entweder im Topf oder im Mixbecher zu einem
festeren Schaum mixen und vorsichtig in die Gléser fiillen.

Den Eierlik6rpunsch mit einer Zimtrinde garnieren und servieren.
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