Wiirzig liberbackene Aubergine mit Tomaten und Schafskdse

Fiir zwei Personen

1 Scheibe Baguette 1 Aubergine 1 langliche Tomate
1 Schalotte 1 Knoblauchzehe % Fetakése
1 Chilischote Oregano, Olivenol Salz, Pfeffer

Den Backofen auf 180 Grad Ober-/Unterhitze vorheizen. Die Tomaten waschen und klein schnei-
den. Die Schalotte und den Knoblauch abziehen und mit dem Fetakése klein schneiden. Das
Ganze mit Olivenol, Oregano und Chili vermengen und mit Salz und Pfeffer wiirzen. Die Auber-
gine waschen und der Lénge nach halbieren, in die Auflaufform legen und mit der Tomatenmasse
belegen. Die Auflaufform in den Backofen geben und circa 25 Minuten backen, bis der Schafskése
goldbraun und die Aubergine sehr weich wird. Die Auflaufform aus dem Backofen nehmen und
eine Scheibe Baguette dazugeben.
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