Lachs-Rallchen mit Forellen-Kaviar und Gurken-Salat

Fir zwei Personen

Fir die Lachsréllchen:

4 Scheiben Réaucherlachs 2 EL Forellenkaviar 50 g Magerquark
1 Stiick Meerettich, 2 cm 200 ml Sahne 1/2 Gurke

1 Eichblattsalat % Bund Dill 1 Limette

Salz, Pfeffer

Fir den Gurkensalat:

1/2 Gurke 200 ml Sahne Salz, Pfeffer, Dill

Den Meerrettich schélen und fein reiben. Den Quark mit Salz und Pfeffer wiirzen und mit dem
Meerrettich und der Sahne cremig rithren. Den Dill waschen, trocken schiitteln, fein hacken
und unterrithren. Die Gurke schéilen und die Hélfte in diinne Scheiben schneiden. Die andere
Halfte in Wiirfel schneiden. Den Eichblattsalat waschen, trocken schleudern und in Streifen
schneiden. Fiir den Gurkensalat den Dill hacken und mit der Sahne, Salz und Pfeffer vermengen.
Die Gurkenwiirfel hineingeben und gut vermengen. Die Lachsscheiben halbieren und mit dem
Meerrettichquark bestreichen. Die Eichblattstreifen und die Gurkenstreifen darauf verteilen und
alles aufrollen. Die Limette in Scheiben schneiden. Die Lachsrollchen mit Forellenkaviar und
Gurkensalat auf Tellern anrichten und mit Limettenscheiben garnieren.
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