Panierter Weiwurst-Rad|-Spief mit siiBem Senf -Dip

Fiir zwei Personen
Fiir den Weilwurstradl:

2 Weifiwiirste 1 Zitrone 2 Eier

5 EL Semmelbrosel Sonnenblumendl  Salz

Pfeffer

Fiir den Dip:

5 EL siifler Senf 100 ml Sahne 100 ml Sherry
Salz Pfeffer

Fiir den panierten Weilwurstradl-Spiefl Weilwiirste hduten und in einen Zentimeter dicke Schei-
ben schneiden. Eigelb in eine flache Schale geben. In eine weitere Schale Semmelbrsel mit etwas
Salz und Pfeffer fiillen. Reichlich Ol in einer Pfanne erhitzen. Weiiwurstscheiben zunichst im
Eigelb, anschliefend in den Semmelbriseln wenden und dann im heiien Ol von beiden Seiten
goldgelb ausbacken. Die frittierten Wurstscheiben auf einem Kiichenkrepp abtropfen lassen und
anschliefend nacheinander auf einen Holzspief stecken. Zitrone halbieren, auspressen und den
Spiefl mit Zitronensaft betriufeln.

Fiir den Senf-Dip Senf mit Sherry in einem kleinen Topf langsam aufkochen lassen. Sahne ein-
rithren und etwas einkochen lassen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Den panierten Weilwurstradl-Spiefl mit stiBem Senf-Dip auf Tellern anrichten und servieren.
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