Pastinaken-Nudeln

Fiir 4 Personen

2 Pastinaken (400 g) 200 ml Gemiisebrithe Pfeffer, Zucker
1 Friihlingszwiebel 1 TL Senf, scharf 1 EL Butter
Butterschmalz

Die Pastinaken schilen und mit einem Sparschéiler ,,Bandnudeln® runterschneiden. Diese in einer
Pfanne mit 1 EL Butterschmalz anbraten, mit 50 ml Gemiisebriihe abloschen, garen lassen und
abschmecken. Die Friihlingszwiebel waschen, in feine Stiicke schneiden, mit 1 TL Butterschmalz
anschwitzen, mit restlicher Gemiisebriihe abloschen, Senf unterrithren und kurz kocheln lassen.
Mit Salz, Pfeffer und Zucker abschmecken und Butter unterriihren.
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