Kartoffel-Stampf

Fiir 2 Personen
500 g Kartoffeln 2 Schalotten 1 Bund Schnittlauch Salz, Pfeffer

Die Kartoffeln schélen, in grobe Wiirfel schneiden und in Salzwasser kochen. Die Schalotten
schilen und fein wiirfeln, den Schnittlauch waschen, trocken schiitteln und fein schneiden. Die
gekochten Kartoffelwiirfel abschiitten, mit den Schalotten und dem Schnittlauch vermischen und
mit einer Gabel so lange zerdriicken bis die Kartoffeln ausreichend gestampft sind. Mit Salz und
Pfeffer abschmecken.
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