Kartoffel-Knédel

Fiir 4 Personen
500 g Kartoffeln, mehlig Salz 2 Eier
40 g Hartgrief3 30 g Mehl Muskat, Pfeffer

Die Kartoffeln schéilen, vierteln und in Salzwasser weich kochen. Abschiitten und unter Schiitteln
ausdampfen lassen. Den Topf immer wieder auf die Herdplatte geben, damit die Kartoffeln nicht
abkiihlen. Heile Kartoffeln durch die Presse driicken. Gleich Eier, Grie und Mehl zugeben und
gut unterkneten. Die Masse mit Muskat, Pfeffer und Salz wiirzen. Knoddel abdrehen und diese
ca.15 Minuten in leicht kochendem Salzwasser garen.
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