Kartoffel-Stroh

Fiir 2 Personen
1 grofle Kartoffel — Salz, Pfeffer Piment-d’Espelette
100 ml Olivendl

Kartoffel waschen, schilen und in sehr diinne Streifen schneiden. Kartoffelstreifen kalt abspiilen
und gut trockentupfen. Die Streifen mit Salz, Pfeffer und Piment d “Espelette wiirzen. In heiflem
Olivendl goldbraun braten. Herausnehmen und abtropfen lassen.
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