Apfel-Rosti

Fiir 4 Personen

Fiir die Rosti:

1 Zwiebel 1 EL Rapsol 600 g Kartoffeln

1 sduerlicher Apfel Salz, Pfeffer 3 EL Butterschmalz

Fiir die Apfel-Rosti die Zwiebel schélen, fein schneiden. Rapsol in einer Pfanne erhitzen und die
Zwiebel darin goldbraun rosten. Anschlieffend auskiihlen lassen.

Die Kartoffeln waschen und schélen. Geschélte Kartoffeln auf der groben Reibe direkt in eine
Schiissel mit kaltem Wasser reiben.

Die geriebenen Kartoffeln auf ein Kiichentuch geben, gut ausdriicken und in eine Schiissel geben.
Den Apfel schilen, vierteln, das Kerngehduse entfernen. Apfel grob reiben und mit den Rost-
zwiebeln zu den Kartoffeln geben. Mit Salz und Pfeffer wiirzen und durchmengen.

In einer Pfanne Butterschmalz erhitzen und aus der Kartoffelmasse mit einem Loffel kleine Rosti
in die Pfanne setzen und diese von beiden Seiten knusprig braten.

Rainer Klutsch am 15. Februar 2019



