Mediterrane Bratkartoffeln

Fiir zwei Personen

12 kleine Kartoffeln 2 Strauchtomaten 2 EL schwarze Oliven
2 Stangen Friihlingslauch 1 Knoblauchzehe 1 EL Butter

2 Zweige Rosmarin 2 EL Olivenol Salz

Pfeffer

Kartoffeln waschen und in einem Topf mit Salzwasser gar kochen. Abgieflen, abkiihlen lassen
und halbieren. Kartoffeln mit der Schnittfliche nach unten in eine Pfanne legen und mit wenig
Olivendl knusprig braten. Anschlieend Butter und eine angedriickte Knoblauchzehe zugeben,
aufschdumen lassen, durchschwenken und mit Salz und Pfeffer wiirzen. Friihlingslauch, Toma-
tenwiirfel und Oliven zugeben, kurz mit anschwenken, Basilikum unterheben und aus der Pfanne
nehmen.
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