Prinzessinnen-Piiree

Fiir 4 Personen
300 g Kartoffeln, mehlig 50 ml Sahne 50 ml Milch
150 g Butter Rote-Bete-Saft  Salz, Pfeffer, Muskat

Die Kartoffeln schilen und gar kochen, abschiitten und ausdampfen lassen. Anschliefend durch
eine Presse driicken und nach Belieben durch ein Sieb passieren. Mit kochender Sahne und
Milch vermengen. Butter und Rote-Bete-Saft unterrithren und anschlieSfend mit Salz, Pfeffer
und Muskat abschmecken.
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