Zucchini-Gemdiise

Fiir 4 Personen
1 Zitrone 3 Zehen Knoblauch 3 Zucchini, klein
4 EL Olivenol 0,5 Bund Petersilie  Pfeffer, Salz

Den Saft der Zitrone auspressen. Die Knoblauchzehen schélen und in Scheiben schneiden. Die
Zucchini ldngs in diinne Scheiben schneiden oder hobeln. Olivendl in einer Pfanne erhitzen
und die Zucchinischeiben portionsweise kurz goldbraun braten. Herausnehmen, wenn nétig auf
Kiichenkrepp abtropfen lassen, dann in eine Schiissel geben und leicht salzen und pfeffern. Die
Knoblauchscheiben in einer separaten Pfanne leicht anbraten und mit dem Saft der Zitrone und
dem iibrig gebliebenen Ol aus der Zucchinipfanne abléschen. Das Knoblauchdressing sofort iiber
den Zucchini geben, leicht durchmengen, mit frischer Petersilie bestreuen.
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