Tomaten-Nudeln

Fiir vier Portionen

200 g Spaghetti 1 Knoblauchzehe 1 Zwiebel

300 g Kirschtomaten 2 EL Olivendl 50 g Tomatenmark
150 ml Gemiisebrithe Salz, Pfeffer, Zucker % Bund Basilikum

Spaghetti in reichlich, leicht gesalzenem Wasser al dente kochen, abgieflen und beiseite stellen.
Knoblauch und Zwiebel schilen und klein wiirfeln, Kirschtomaten halbieren. Olivendl in einer
Pfanne erhitzen, Zwiebeln und Knoblauch anschwitzen, Tomatenmark zugeben und anrésten.
Mit Gemiisefond abldschen und die Kirschtomaten zugeben. Mit Zucker, Salz und Pfeffer wiirzen
und 15 Minuten schmoren lassen.

Basilikum fein schneiden und unter die Tomatensauce rithren, Spaghetti zugeben und unter die
Sauce schwenken.

Horst Lichter am 14. September 2013



