Kartoffel-Wirsing-Gemiise

Fiir vier Portionen
600 g Kartoffeln, festk. 1 Wirsing 2 EL Olivenol
Salz, Pfeffer Muskatnuss 250 ml Gemiisefond

Die Kartoffeln waschen, schilen und in Wiirfel schneiden. Den Wirsing putzen, waschen, den
Strunk entfernen und die Hélften in Streifen schneiden. Olivendl in einem Bréter erhitzen und
die Kartoffelwiirfel darin anbraten. Den Wirsing auf die Kartoffeln geben, mit Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen. Die Gemiisebrithe angieflen und bei geschlossenem Deckel etwa 15 Minuten
schmoren lassen.
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