Parmesan-Knoblauch-Kartoffelecken

3 Kartoffeln 4 EL Olivendl 50 g Parmesan
2 TL Knoblauchgranulat 2 TL Paprikapulver 2 TL ital. Krauter
1 TL Salz 1 TL Pfeffer

Die Kartoffeln in Spalten schneiden und in einer Schiissel mit Parmesan und Olivendl vermischen.
Die Gewiirze in einer separaten Schiissel vermengen und zu den Kartoffeln geben. Noch einmal
kréftig durchmischen; die Kartoffelecken dann auf einem mit Backpapier ausgelegten Backblech
verteilen und bei 200 °C Ober-/Unterhitze fir ca. 40 Minuten backen.
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