Djuvec-Reis

Fiir 4 Personen:

250 g Reis 150 ml passierte Tomaten 50 g Butter
1/2 Zwiebel 1/4 Paprika-Schote 50 g TK-Mischgemiise
Salz, Pfeffer Paprika-Pulver Gemiise-Briihe

Das Mischgemiise gegebenenfalls zerkleinern.

Zwiebel und Paprika in Wiirfel schneiden und im Topf mit der Butter andiinsten. Den Reis
hinzugeben und mitdiinsten.

Passierte Tomaten, die Gewiirze und das Mischgemiise hinzufiigen und alles 15 min. kécheln
lassen.

Zwischendurch umriihren und nach Bedarf etwas Briihe nachfiillen.
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