Griechische Knoblauch-Kartoffeln

600 g grofle Kartoffeln 50 ml Olivensl 100 ml Zitronensaft

3 Knoblauchzehen 2 TL Oregano  Salz, Pfeffer
AuBlerdem:
100 ml Wasser Zitronensaft

Den Ofen auf 230°C vorheizen.

Die Kartoffeln schilen und achteln.

Den Knoblauch schilen, entkeimen und hacken.

Die Kartoffeln auf einem tiefen Backblech verteilen. Die anderen Zutaten (aufler Wasser) dazu-
geben und gut vermischen, so dass alle Kartoffeln gut bedeckt sind.

Auf der oberen Schiene im heiflen Ofen fiir etwa eine Stunde backen , bis sie aulen goldbraun
und knusprig sind. Dabei von Zeit zu Zeit etwas wenden und falls notig das Wasser dazugeben.
Als Beilage oder als Snack mit etwas Zitronensaft betridufelt servieren.
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