Spaghetti einfach

Fiir 4 Personen:
350 g Spaghetti 3 Knoblauchzehen, gehackt 180 ml Sahne
100 g ital. Kiise  Salz, Pfeffer, Ol 3 TL gehackte Petersilie

Die Spaghetti nach Packungsbeilage al dente kochen und absieben. Eine Tasse Nudelwasser ab-
fangen. Wihrenddessen das Ol in einer grofien Pfanne erhitzen. Den Knoblauch eine Minute
rosten, dann die Sahne und die Hilfte des Nudelwassers hinzufiigen. Die gekochten Spaghetti
hinzufiigen und schwenken, bis alles gut bedeckt ist und die Sofle kochelt. Vom Herd nehmen und
den Kése hinzugeben. Konstant schwenken und nach und nach das restliche Nudelwasser hinzu-
fligen bis die Sofle die gewiinschte Konsistenz hat. Mit Salz und Pfeffer wiirzen, mit Petersilie
garnieren und sofort servieren.
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