SiiBkartoffel-Sellerie-Piiree

Fiir 4 Personen
300 g Kartoffeln 700 g SiiBkartoffeln 300 g Knollensellerie

Salz 2 EL Butter frisch geriebene Muskatnuss
1 EL Limettensaft

Kartoffeln, SiiBkartoffeln und Sellerie schélen, in gleich grofie Stiicke schneiden. In einen Topf
geben, mit Wasser bedecken und aufkochen. Salzen und bei mittlerer Hitze circa 20 Minuten
weich garen.

Gemiise abgieflen und kurz ausdampfen lassen. Mit Butter, Muskat und Limettensaft in eine
Kiichenmaschine geben und fein zerkleinern. Eventuell mit Salz nachwiirzen.
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