Cremiger Kartoffel-Salat

Fiir 2 Portionen
300 g vorgekochte Kartoffeln 200 g Créme-fraiche Friihstiicksspeck
50 g Butter Salz, Pfeffer

Den Speck in diinne Streifen schneiden und in der heiflen Pfanne kross anbraten; das ausgetrete-
ne Fett abseihen. Fiir den Kartoffelsalat die gekochten Kartoffeln abpellen und wiirfeln. Weiche
Butter in eine Schale geben, mit den Kartoffelwiirfeln, der Créme-fraiche vermengen. Die Speck-
streifen mit zu den Kartoffeln geben und verriihren; mit Pfeffer und Salz abschmecken.
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