Gemiise-Julienne

Fiir 6 Personen
1 Mohre 1/4 Sellerieknolle 0,5 Stange Lauch

Salz

Gemiise putzen, waschen und bis auf den Lauch schilen. Alles in sehr diinne, 3 cm lange Streifen
schneiden und in kochendem Salzwasser 1 Minute blanchieren, abgieflen, abschrecken und sehr
gut abtropfen lassen. In Suppenteller geben und mit heifler Consommé iibergiefen.
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