Gebratener Fenchel

Fiir 4 Personen
2 kleine Fenchelknollen 150 g Kirschtomaten 1 Knoblauchzehe
4 El Olivenol Salz Pfeffer

Fenchel putzen und in ca. 1 cm breite Spalten schneiden. Fenchelgriin grob hacken. Tomaten
halbieren. Knoblauch in diinne Scheiben schneiden. 2 El Olivendl in einer Pfanne erhitzen.
Fenchel und Knoblauch hineingeben, mit Salz und Pfeffer wiirzen. Tomaten zugeben und 3
bis 4 Minuten unter Riihren garen. Mit dem restlichen Olivenol betrdufeln und mit den gefiillten
Muschelnudeln servieren.
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