Pastinaken-Piiree

Fiir 4 Portionen
800 g Pastinaken 400 g mehlige Kartoffeln Salz, Muskatnuss

100 ml Milch 100 ml Schlagsahne 2 El Butter

1. Pastinaken und Kartoffeln schélen und in grobe Stiicke schneiden. Mit Salzwasser bedeckt ca.

15 Minuten weichkochen. Abgieflen und im Topf ausddmpfen lassen.
2. Milch, Sahne und Butter zur Pastinaken-Kartoffel-Mischung geben und mit einem Kartoffel-

stampfer grob zerstampfen. Mit Salz und Muskat wiirzen.
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