Mo jo verde

Fiir 4 Personen

1 griine Paprikaschote (hellgriin) 1 griine Pfefferschote % Bund glatte Petersilie
1 Bund Koriandergriin 1 Knoblauchzehe 100 ml Olivensl

Salz Zucker % Limette

Die Paprikaschote putzen, dabei Stiel und Kerngeh#duse entfernen. Von der Pfefferschote nur
den Stiel abschneiden. Alles in grobe Stiicke schneiden. Die dicken Kréuterstiele abschneiden,
Kréuterblédttchen grob hacken.

Alles mit der Knoblauchzehe, Olivendl, Salz und 1 Prise Zucker in einen Blitzhacker geben und
fein hacken. Mit Limettensaft wiirzen.

Tim Malzer am 18. 02. 2012



