Krduter-Salsa

Fiir 4-6 Personen

1 Bund Minze 1 Bund glatte Petersilie 1 Bund Dill
2 Friithlingszwiebeln  Salz, Zucker Chiliflocken
6-8 El Zitronensaft 100 ml Olivendl

Krauter fein hacken. Friithlingszwiebeln putzen, das Weifle und Hellgriine ldangs halbieren und in
feine halbe Ringe schneiden. Alles mischen, mit Salz, 1 Prise Zucker, Chiliflocken und Zitronen-
saft wiirzen. Olivenol untermischen. Zum Lamm servieren.
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