Apfel-Ingwer-Suppe mit Schnee-Eiern

Fiir 4 Personen

6 siuerliche Apfel 500 ml Apfelsaft 250 ml WeiBwein

155 g Zucker 1 Zimtstange 1 EL geriebener Ingwer
1 Vanillestange 3 Eiweif3

Mit einem Essloffel Nocken abstechen und in die leicht kéchelnde heifle Suppe geben. Sind alle
Nocken in der Suppe, Nocken bei ca.90 Grad etwa 10 Minuten ziehen lassen. Die Schneeeier
wenden und weitere 10 Minuten ziehen lassen. Alles abschmecken und heifl oder kalt servieren.
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