Warmes Schoko-Taértchen

Fiir 6 Personen
90 g Zartbitterschokolade (70%) 75 g Butter 2 Eier
75 g Zucker 30 g Mehl  Puderzucker

Den Backofen auf 190 Grad Ober- und Unterhitze vorheizen.

Die Schokolade in Stiicke hacken und mit der Butter in einer Metallschiissel iiber dem heiflen
Wasserbad schmelzen lassen, dabei gelegentlich umriihren.

Die Eier mit dem Zucker in einer Schiissel schaumig rithren (am besten mit dem Handriihrgeriit).
Die Schokolade unter Riihren in die Eiermasse flielen lassen. Das Mehl kurz unterriihren.

Die Masse gleichméBig auf 6 stabile Papier-Muffinférmchen (oder je 2 Férmchen ineinander
stellen) verteilen. Im vorgeheizten Ofen 7 Minuten backen, so dass der Kern der Kiichlein noch
fliissig bleibt.

Die warmen Schokoladenkiichlein mit Puderzucker bestduben und sofort servieren.

Theresa Baumgértner am 04. Februar 2019



