Lauwarmer Schokoladen-Kuchen mit Ananas-Chutney

Fiir 2 Personen

250 g reife Ananas 1 Vanilleschote 140 g Butter

100 g Kuvertiire 40 g Mehl 1 EL Speisestérke

3 Eier 220 g Zucker 50 ml trockener Weiflwein
50 ml Ananassaft

Den Backofen auf 160 Grad Grillfunktion vorheizen. 120 Gramm Zucker mit den Eiern aufschla-
gen. Die Kuvertiire mit der Butter zusammen zerlassen und unter die Eiermischung riihren.
Anschlieend das Mehl hineingeben und unterheben. Anschlielend in gebutterte und bemehlte
Formen geben und fiir zehn Minuten backen. Die Speisestéirke in Wasser auflésen. Die Ananas
schilen, entstrunken und etwa 250 Gramm in kleine Wiirfel schneiden. 100 Gramm Zucker in
einem Topf karamellisieren und mit dem Weifiwein und dem Ananassaft abloschen. Das Ganze so
lange kocheln lassen, bis der Zucker komplett aufgelost ist. Anschliefend mit der Stérke binden
und die Ananaswiirfel hinzugeben und nochmals alles aufkochen lassen. Die Vanilleschote der
Lénge nach aufschneiden, das Mark herauskratzen und mit der Hélfte das Chutney parfiimieren.
Den Schokoladenkuchen mit dem Ananas-Chutney auf Tellern anrichten und servieren.
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