Zwetschgen-Fruchtfleisch mit Schokoladen-Joghurt-Schaum

Fiir vier Personen
Schokoladen-Joghurtschaum:

1 Zitrone 90 g Schokolade, weil 200 ml Sahne

200 g Joghurt 3 EL Puderzucker
Zwetschgen-Fruchtfleisch:

10 Zwetschgen 1 EL Zwetschgengelee 50 ml Portwein

1 Schote Vanille 2 EL Puderzucker 1 TL Weizenstérke
10 Amaretti-Kekse, klein 1 Orange

Schokoladen-Joghurtschaum:

Den Saft der Zitrone auspressen. Die weifle Schokolade mit der Hélfte der Sahne auf dem Herd
auflésen. Mit der restlichen Sahne, Joghurt, Zitronensaft und Puderzucker verriihren. In eine
Espumaflasche fiillen, 30 Minuten kaltstellen und anschliefend zwei Gaspatronen aufdrehen.
Zwetschgen-, Fruchtfleisch*:

Die Zwetschgen vierteln und die Haut runter schneiden. Mit Zwetschgengelee, Portwein, Vanille-
mark und Puderzucker in einem T6pfchen fiinf Minuten schmoren. Mit angeriihrter Weizenstérke
etwas abbinden und in dekorative Gléser fiillen. Die Kekse mit etwas Orangensaft tréinken, auf
die Zwetschgen geben und den Schoko-Joghurtschaum aufspritzen.
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