Schokoladen-Pudding

Fiir 4 Personen:
500 ml Milch 2 Eigelb 60 g Zucker
25 g Speisestirke 120 g dunkle Kuvertiire

Formchen vorbereiten und mit kaltem Wasser ausspiilen. Zwei Drittel der Milch mit Zucker auf-
kochen. Ubrige Milch mit Stiirke und den Eidottern gut verriihren, in die kochende Milch giefien
und unter stdndigem Riihren bei schwacher Hitze ca. 1 Minute kocheln lassen. Mischung vom
Herd nehmen und die klein geschnittene Kuvertiire rasch einriihren. Pudding in die vorbereiteten
Formchen fiillen und zum Festwerden in den Kiihlschrank stellen.
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