Waffeln mit Kaffee-Sahne

Fiir 4 Personen:

100 g Butter 50 g Zucker 3 Eier

180 ml Milch 160 g Mehl 1,5 T1 Backpulver
Salz 1 Apfel 1 Birne

Zitronensaft Orangen-Abrieb 3 EL Kaffee-Bohnen

1 Becher Sahne  Zucker

Im Moérser die Kaffee-Bohnen grob mérsern und in die fliissige Sahne geben.

Fiir mindestens eine Stunde in den Kiihlschrank zum Durchziehen stellen.

Aus der Butter, dem Zucker, den Eiern, der Milch, dem Mehl und dem Backpulver einen Teig mit
dem Riihrgerét rithren. Den Apfel und die Birne schilen und in ganz kleine Stiicke schneiden,
die Orangenschale und den Zitronensaft dazugeben.

Das Waffeleisen heiff werden lassen, eine Kelle Teig in das Waffeleisen geben und einen Essloffel
Apfel-Birnen-Gemisch drauf verteilen. Die Waffeln backen.

Die Sahne aus dem Kiihlschrank nehmen und die Kaffee-Bohnen durch ein Tuch sieben. Die
Sahne mit ein wenig Zucker steif schlagen und auf die Waffel geben.
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