Erdbeer-Pfannkuchen

Fiir 2 Portionen

2 Eier 1 Prise Salz 30 g Zucker
50 g Mehl 50 ml Milch 12 Erdbeeren
30 g Butter Puderzucker

Die Eier trennen und das Eiweifl mit einer Prise Salz steif schlagen. Die Eigelbe mit Zucker, Mehl
und der Milch verrithren und den Eischnee vorsichtig unterheben. Die Erdbeeren putzen und
halbieren. Etwas Butter in einer Pfanne schmelzen, mit einem Essloffel Puderzucker bestauben
und die Hélfte der Erdbeeren mit der Schnittfliche nach unten in die Pfanne legen. Die Hélfte
des Teiges darauf geben und bei mittlerer Hitze goldbraun backen. Den Pfannkuchen wenden
und von der zweiten Seite ebenfalls goldbraun backen. Mit den restlichen Erdbeeren und dem
Teig ebenso verfahren.
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