SiBe Quark-Osterhasen

Fiir ca. 10 Stiick:

150 g Magerquark 75 g Zucker 1 Prise Salz
1 Ei 6 EL Sonnenblumend6l 1 Zitrone

1 TL Zimtpulver 1 EL Vanillezucker 250 g Mehl
2 TL Backpulver Mehl, Rosinen

Quark, Zucker, Salz, Ei, Ol, Zimtpulver, Vanillezucker und die abgeriebene Schale der Zitrone in
eine Schiissel geben, Mehl und Backpulver dazu sieben und mit den Knethaken des Handriithrge-
réits zu einem glatten, geschmeidigen Teig verkneten. Den Teig auf einer bemehlten Arbeitsflache
etwa drei Zentimeter dick ausrollen und mit einem Ausstecher in Hasenform ausstechen. Auf ein
Backblech mit Backpapier legen. Als Auge eine Rosine in das Héschen driicken und im 180 Grad
vorgeheizten Backofen etwa zehn Minuten backen.
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