Ofen-Schlupfer

Fiir 4 Personen

6 Milchbrotchen (ca. 160 g) 300 ml Schlagsahne 1 Vanilleschote

4 Eier (KI1. M, getrennt) 3 El Zucker 50 g Mandelstifte
200 g eingemachte Kirschen 4 Rosmarinzweige

Kirschen abgielen und abtropfen lassen. Milchbrétchen in Stiicke zupfen und in einer Schiis-
sel mit der Sahne iibergielen und 5 Min. einweichen. Vanilleschote aufschlitzen und das Mark
herauskratzen. Vanillemark, Zucker, die Hilfte der Mandeln und das Eigelb zu den Brotchen
geben und mit einem Kochloffel unterrithren. Eiweifl und eine Prise Salz mit den Quirlen des
Handriihrers steif schlagen. Eischnee vorsichtig unter die Brétchenmasse heben. Masse in eine
gefettete Auflaufform (30 x 20 cm) geben und mit den Kirschen, den iibrigen Mandeln und dem
Rosmarin belegen. Im heiflen Ofen bei 180 Grad (Umluft 160 Grad) auf einem Rost im unteren
Drittel 50 Min. backen. Evtl. nach 35 Min. mit Alufolie abdecken.
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