Mallorquinischer Mandelkuchen

Fiir 12 Stiicke

1 EL Butter 200 g gemahlene Mandeln 6 (K1. M, getrennt) Eier
Salz 200 g Zucker 2 TL Zitronenschale
1 Msp. Zimtpulver 2 TL Backpulver 100 ml Olivenol

3 EL Puderzucker

Eine Springform mit der Butter fetten und mit 2 EL gemahlenen Mandeln ausstreuen. Eier
trennen. Eiweifle und 1 Prise Salz mit dem Quirl eines Handriihrers steif schlagen. 100 g Zucker
unter Riihren einrieseln lassen und 1 Minute weiter schlagen.

Figelbe, 100 g Zucker, Zitronenschale und Zimt mindestens 2 Minuten cremig rithren. Mandeln
und Backpulver mischen und abwechselnd mit dem Olivendl unter die Eigelbmasse rithren. Den
Eischnee vorsichtig unterheben.

Den Teig in die Springform geben und im heiflen Ofen bei 180 Grad (Umluft 160 Grad) auf
einem Rost im unteren Ofendrittel 50-60 Minuten backen. Anschliefend vollstéindig abkiihlen
lassen, aus der Form 16sen und mit Puderzucker bestreut servieren.

Sehr gut schmeckt dazu Orangenkompott.
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