Gegrillter Seeteufel auf Chorizo-Lauch-Kartoffeln

Fiir 4 Personen
Fiir den Seeteufel:

3 Schalotten 1 junge Lauchzwiebel 1 Bio-Limette
3 Zweige Thymian 60 g Chorizo 150 ml Olivenol
Knoblauchsalz 1 TL Paprikapulver, edelsiif Piment-d‘Espelette

400 g Seeteufel
Fir die Lauch-Kartoffeln:

250 g festk. Kartoffeln Salz 150 g Lauch
100 g Chorizo 1 Zweig Thymian Pfeffer, Meersalz
150 g Pfifferlinge Olivenol, Zucker Limettensaft

Schalotten schélen und in feine rfel schneiden. Lauchzwiebel putzen, waschen und fein schnei-
den. Limette heifl waschen, trocken reiben. Schale fein abreiben, Limette auspressen. Thymian
abbrausen, trocken schiitteln, abzupfen und fein schneiden. Chorizo abziehen, fein wiirfeln.
Vorbereitete Zutaten, Olivenol, Knoblauchsalz, Paprikapulver und Piment d’ Espelette zu einer
Marinade vermischen. Seeteufel kalt abbrausen, trockentupfen und in eine Auflaufform geben.
Die Marinade iibergiefen. Zugedeckt ca. 3 Stunden marinieren.

Kartoffeln schéiilen und in etwa 5 mm feine Wiirfel schneiden. Kartoffelwiirfel in reichlich ko-
chendem Salzwasser kurz blanchieren (vorgaren). In kaltem Wasser kurz abschrecken, abtropfen
lassen. Chorizo aus der Hiille 16sen. Wurst halbieren und kurz anfrieren.

Lauch putzen, abbrausen, abtropfen lassen und in etwa 3 mm feine Ringe schneiden. Chorizo in
sehr feine Scheiben schneiden. Thymian abbrausen, trocken schiitteln und abzupfen. Kartoffeln,
Lauch, Chorizo, Thymian und etwas Olivendl mischen, mit Pfeffer, etwas Salz und Zucker w
rzen. Pilze putzen, ggf. anhéngenden Sand vorsichtig abbiirsten.

Grillpfanne, Grillschale oder mehrfach gefaltetes extrastarkes Alufolienstiick auf dem heiflen
Grill erhitzen. Seeteufel aus der Marinade nehmen. Auf dem Grill unter Wenden ca. 15 Minuten
grillen. Wahrenddessen 6fter mit etwas Marinade betréufeln.

Das Kartoffel-Chorizo-Gemiise ebenfalls auf einer Grillschale oder Alufolienstiick auf dem Grill
ca. 10 Minuten garen. Pfifferlinge in den letzten 5 Minuten Garzeit zugeben. Gemiise mit Salz,
Pfeffer, Zucker und Limettensaft abschmecken.

Seeteufel von der Griite 16sen und aufschneiden. Mit Meersalz und Pfeffer wiirzen und auf dem
Lauch-Kartoffel-Gemiise anrichten.
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