Geddampfter Lachs und Garnelen

Fiir 4 Portionen

3 El Olivendl % Bund Minze % Bund Koriandergriin
1 Bio-Zitrone in Scheiben 4 Stiick Lachsfilet a ca. 150 g 12 kleine Garnelen
Salz, Pfeffer

Einen Bambus-Dampfkorb (20 cm @) mit 1 El Ol ausstreichen und mit den Kriutern und
Zitronenscheiben auslegen. Lachs und Garnelen darauf verteilen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen
und mit 2 E1 Ol betriufeln.

Den Dampfkorb mit dem Deckel verschlieen und iiber einem passenden Topf mit kochendem
Wasser 10-15 Minuten bei mittlerer bis starker Hitze ddmpfen. Lachs und Garnelen zusammen
mit Couscous servieren.
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