Zucchini-Taler mit Radieschen-Quark

Fir 2 Personen

1 Bund Radieschen 250 g Magerquark 70 ml Milch
3 EL Olivenol 1/2 Bund Schnittlauch ~ Salz, Pfeffer
250 g Zucchini 250 g Kartoffeln 1 Ei

1 EL Mehl 1 Prise Muskat

Fiir den Quark Radieschen waschen, putzen und in feine Streifen schneiden. Quark mit Milch und
1 TL Olivendl glatt rithren. Schnittlauch abspiilen, trocken schiitteln und fein schneiden. Schnitt-
lauch und Radieschen unter den Quark mischen und mit Salz und Pfeffer abschmecken. Zucchini
waschen und grob raspeln. Die Kartoffeln schilen, grob raspeln, in ein sauberes Kiichentuch
geben und gut ausdriicken. Mit den Zucchiniraspeln mischen. 1 Ei und das Mehl untermischen
und mit Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken. Aus dieser Masse in einer Pfanne mit Olivenol
kleine Taler ausbacken. Damit die Garzeit nicht zu lange wird, sollten die Taler moglichst diinn
sein. Die Zucchini-Taler mit dem Radieschen-Quark anrichten und servieren.
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