Italienischer Nudeltopf

Fiir 2 Portionen

1 Zwiebel 1 Knoblauchzehe 1 Handvoll Basilikum
3 Taler TK-Spinat 250 g Pasta 1 Dose Tomaten
2 TL Majoran 4 TL Chilipulver 2 EL Olivensl

1 EL Frischkése 13 Becher Gemiisebrithe Salz und Pfeffer

Zwiebel und Knoblauch schélen und fein schneiden.

Basilikum etwas kleiner schneiden. Alle Zutaten in einen groflen Topf geben, mit Gemiisebriihe
aufgieffen und die Nudeln darin gar kochen. Bei Bedarf noch Fliissigkeit nachgiefien.
Abschmecken und servieren.

NN am 14. Juni 2022



