
Italienischer Nudeltopf

Für 2 Portionen
1 Zwiebel 1 Knoblauchzehe 1 Handvoll Basilikum
3 Taler TK-Spinat 250 g Pasta 1 Dose Tomaten
2 TL Majoran ¼ TL Chilipulver 2 EL Olivenöl
1 EL Frischkäse 1½ Becher Gemüsebrühe Salz und Pfeffer

Zwiebel und Knoblauch schälen und fein schneiden.
Basilikum etwas kleiner schneiden. Alle Zutaten in einen großen Topf geben, mit Gemüsebrühe
aufgießen und die Nudeln darin gar kochen. Bei Bedarf noch Flüssigkeit nachgießen.
Abschmecken und servieren.
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