Kartoffel-Wirsing-Taler mit Frischkdse-Dip

Fiir 10 Stiicke:

6 mittelgroBle Kartoffeln 6 Bldtter Wirsing 2 Eier

2 EL Mehl Kriutersalz 4 EL Rapsol
200 g korniger Frischkése

Kartoffeln waschen, schilen und gar kochen. Etwas auskiihlen lassen und fein stampfen.
Wirsing waschen, trocken schiitteln und klein hacken. Mit den Kartoffeln vermischen. Eier, Mehl
und Salz untermengen und gut verriihren.

2 EL Ol in einer Pfanne erhitzen und 10 Taler ausbacken. Mit Kiichenpapier iiberschiissiges Fett
abtupfen.

Frischkise mit restlichem Ol glattrithren und mit Kriutersalz wiirzen. Taler mit Dip servieren.

NN am 11. Oktober 2023



