Spaghetti in Tomate-Mozzarella-Sofe

Fiir 2 Personen:

250 g Spaghetti 1 mittlere weifle Zwiebel 1 mittlere Knoblauchzehe
1 kleine Peperoni 1 Dose passierte Tomaten 1/2 Bund Thymian
1 Mozzarella (Kugel) 1/2 Bund Basilikum Parmesan

Zwiebel, Knoblauch und Peperoni in einer heiflen Pfanne in Olivendl ca. 10 Minuten heifl an-
schwitzen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Passierte Tomaten auf die gebratenen Zwiebeln geben und ca. 5-7 Minuten kocheln lassen.
Spaghetti nach Anleitung kochen. Die gekochten Spaghetti abgieflen und mit einem kleinen Teil
der Tomatensauce schon mal verrithren. Auf einem Teller anrichten.

Gezupften Mozzarella in die restliche Tomatensauce geben und die Sauce dann auf die Spaghetti
geben.

Geschnittenen Basilikum und fein geriebenen Parmesan dariiber geben.
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