Arrabiata-Pasta mit Tomaten

Fiir 2 Personen:

1 Butter 1 kleine rote Zwiebel 1 kleine Knoblauchzehe
250 g Penne 1 Dose passierte Tomaten 1/2 Bund Blattpetersilie
1 Msp. Salz 1 Msp. Pfeffer

In einer heilen Pfanne eine groe Flocke Butter zerlaufen lassen bis sie braun wird In die Butter
rote Zwiebel und Knoblauch geben.

Peperoni schneiden und ebenfalls mit in die Pfanne geben.

Wenn alles schén durchgezogen ist, die gekochten Nudeln mit in die Pfanne geben und passierte
Tomaten ebenfalls dazugeben.

Alles gut vermengen und aufkochen lassen. Salzen, Pfeffern und eine Handvoll grobe Blattpe-
tersilie dariiber streuen.
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