Fetakdse mit Melone in Folie gegart

Fiir 2 Personen:

2 Scheiben Melone 2 Pack. Fetakise 2 Stangen Friihlingslauch
4 Zweige Rosmarin 1 Spur Olivensl 1 Msp. Pfeffer

1 grosse Zitrone

Eine dicke Scheibe Melone ohne Schale auf ein Stiick Alufolie legen. Auf die Melone geschnittenen
Friihlingslauch legen und ein ganzes Stiick Fetakise Auf den Feta noch Rosmarin geben und
einen Schuss Olivendl. Pfeffern und nun von allen Seiten die Alufolie schlieflen, so dass ein Paket
entsteht.

In der Pfanne von nun von jeder Seite ca. 5 Minuten anbraten.

Die Alufolie 6ffnen, den Kése mit Zitronensaft betraufeln und noch mal pfeffern.

Steffen Henssler am 15. Juli 2020



