Tagliatelle mit Spinat-Pesto

Fiir 2 Portionen

200 g Tagliatelle 1 Zwiebel 50 g Babyspinat
1 Knoblauchzehe 50 g geriebener Parmesan 100 ml Olivendl
Salz, Pfeffer

Zwiebel und Knoblauch hacken und in einem Topf mit Olivendl anschwitzen. Babyspinat griind-
lich waschen und grob hacken. Mit dem Knoblauch, Ol, den Zwiebeln und Parmesan im Mixer
zerkleinern. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Tagliatelle in Salzwasser al dente kochen, abgieflen
und mit dem Pesto mischen. Anschlieend noch etwas Parmesan iiber die angerichteten Nudeln
geben.
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