Zucchini-Kartoffel-6ratin

Fiir 4 Personen

1 groBe Kartoffel (250 g) 1 Zucchini (150 g) Salz

Pfeffer 2-3 El Olivenol 300 ml Schlagsahne
50 g schwarze Oliven 150 g Ziegenkéserolle

Kartoffel schélen, Zucchini putzen. Beides in diinne Scheiben schneiden oder hobeln. Dachzie-
gelartig in eine grofle gefettete Auflaufform (ca. 25 cm O) legen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen
und mit Olivenol betrdufeln. Sahne iiber das Gemiise gieflen. Oliven darauf verteilen. Vom Zie-
genkédse die Rinde entfernen und den Kise iiber das Gemiise zupfen. Im heiflen Ofen bei 200
Grad (Umluft 180 Grad) im unteren Drittel 15 bis 20 Minuten backen.
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