Tirkische Pizza mit Donerfleisch

Fiir 4 Portionen
1 fertiger Pizzateig 1 Tube Tomatenmark 1 Dose geschilte Tomaten

2 Schalotten 2 Zitronen Knoblauch
Basilikum, Thymian Oregano, Petersilie Kreuzkiimmel, Chilipulver
200 g Quark 1 Eisbergsalat 1 rote Paprika

200 g Hiihnerbrust 150 g Hackfleisch

Die Schalotten und den Knoblauch schneiden und in Ol anschwitzen. Das Hackfleisch anbraten,
die geschilten Tomaten, gewiirfelte Paprika, Tomatenmark und Kreuzkiimmel dazugeben.

Den Teig mit Mehl bestéduben, ausrollen und mit der Hacksoe bestreichen. Das Ganze 15 Mi-
nuten auf mittlerer Schiene bei 200 Grad backen. Die Hithnerbrust in Streifen schneiden und
anbraten, mit Knoblauch, Kreuzkiimmel und Chili wiirzen. Den Salat putzen, in Streifen schnei-
den und mit Quark und Kriutern verriihren.

Hithnergeschnetzeltes und Salat auf dem fertig gebackenen Pizzaboden verteilen und die Pizza
einrollen.
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