Hahnchen-Schnitzel mit Mozzarella

Fiir 4 Portionen

4 Hihnchen-Schnitzel (a 200g) 2 EL Ol Salz
Pfeffer 1 TL Paprikapulver 200 g Mozzarella
2 Tomaten

Das Fleisch mit Wasser abspiilen und trocken tupfen. Beidseitig salzen, pfeffern und mit Papri-
kapulver wiirzen. Den Ofen auf 200°C vorheizen und ein Backblech mit Backpapier auslegen.
Das Ol in einer Bratpfanne erhitzen und die Schnitzel zirka 4 Minuten anbraten.

Tomaten waschen und in Scheiben schneiden, Mozzarella ebenfalls in Scheiben schneiden.

Die H#éhnchenschnitzel mit Mozzarella und Tomaten bringen Abwechslung in die Kiiche. Ein
Rezept, das leicht gelingt und besonders gut schmeckt.

Die Hahnchenschnitzel auf das Backblech legen, mit Tomaten Scheiben und Mozzarella belegen.
Auf mittlere Schiene zirka 10-12 Minuten iiberbacken.

Als Beilage zum Beispiel bunte Spiralnudeln laut Packungsanleitung zubereiten und anrichten.
Zum Héhnchenschnitzel mit Mozzarella schmeckt ein frischer Blattsalat.
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