Hdhnchen-Mozzarella-Auflauf

Fiir 4 Portionen

250 g Pasta nach Wahl 400 g Héhnchengeschnetzeltes 500 ml Kochsahne

200 g Schmelzkése 200 g Mozzarella, gerieben 1 Hand Cherrytomaten
4 Knoblauchzehen Basilikum

Den Knoblauch in kleine feine Wiirfel schneiden oder durch die Knoblauchpresse driicken und
2/3 vom Basilikum klein schneiden.

Die Cherrytomaten halbieren.

In einer Pfanne den Knoblauch mit dem H#hnchengeschnetzelten 5 min. anbraten, mit Salz
und Pfeffer wiirzen. Das Fleisch herausnehmen, die Kochsahne hinzufiigen und kurz aufkochen
lassen. Dann den Schmelzkise mit dem geschnittenen Basilikum hinzugeben, kurz kicheln lassen
und mit Salz, Pfeffer abschmecken.

In der Zwischenzeit die Auflaufform fetten und die Rigatoni auf dem Boden gleichméflig verteilen.
Dann die Sofe driiber geben bis alle Nudeln vollsténdig bedeckt sind. Die Hilfte des Mozzarella
dariiber streuen, das Fleisch gleichméBig darauf verteilen und mit dem restlichen Mozzarella
bestreuen.

Die Cherrytomaten dariiber verteilen und den Auflauf bei 200 Grad Umluft (220 Grad Ober-
/Unterhitze) ca. 25 min backen, bis die Kruste goldbraun ist.

Zum Schluss das restliche Basilikum iiber dem Auflauf verteilen und servieren.
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